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BLATY KUCHENNE

POSTFORMING

ZALECENIA DOTYCZACE UZYTKOWANIA,
KONSERWACJI | PIELEGNACJI

Decydujac sie na zakup blatu kuchennego
postforming firmy Kronospan Mielec z powierzch-
nig robocza z laminatu wysokoci$nieniowego HPL
otrzymaliscie Panstwo wysokowartoSciowy pro-
dukt taczacy w sobie trwato$¢ i odporno$¢ na
dziatanie réznych czynnikébw zewnetrznych, no-
woczesng technologie postformingu, ktéra spetni
Panstwa oczekiwania i wymagania oraz bogate
wzornictwo, estetyke wykonania i tatwo$¢ monta-
Zu.

Powierzchnia wykonana z laminatu HPL jest
bardzo twarda i odporna, nie wymaga szczegol-
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nej konserwaciji, jednak wszelkie zabrudzenia
oraz rozlane substancije, jak herbata, kawa, wino
itp. powinny byé od razu usuniete, gdyz ich po-
zostawienie i pozniejsze proby usuniecia moga
prowadzi¢ do uszkodzenia powierzchni blatu.

Do utrzymania powierzchni blatu w czystosci
wystarczy migkka chtonna $ciereczka badz gab-
ka, zwilzona woda z dodatkiem mydta lub ptynu
do mycia naczyh. W przypadku zabrudzen nie
dajacych sie usuna¢ w ten sposéb, mozna stoso-
wac miejscowo benzyne, spirytus lub aceton, ale
nie narazajac blatu na dtugotrwate ich dziatanie.
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Aby powierzchnia blatu jak najdtuzej zachowata nienaganny wyglad, zaleca sie przestrzeganie nastepu-
jacych zasad:
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Nie ktadziemy zapalonego papierosa na po-
wierzchni blatu roboczego, gdyz grozi to trwa-
tym uszkodzeniem.

Nie stawiamy na powierzchni blatéw gorgcych
naczyn, garnkéw czy patelni Sciggnietych bez-
posrednio z palnika gazowego, piyty indukcyjnej
lub wyciggnietych z piekarnika. Dziatania tego
typu moga powodowac trwate zmiany w potysku
i strukturze oraz uszkadza¢ powierzchnie blatu.
Zalecamy zawsze stosowanie podstawek, podkta-
dek zaroodpornych chronigcych blat przed dtugo
dziatajgcym gorgcem.

Nie przesuwajmy po powierzchni ciezkich naczyn
metalowych i ceramicznych z szorstkim dnem,
ktére mogg powodowac trwate zmiany i nieod-
wracalne uszkodzenia mechaniczne typu rysy
i zmatowienia (dotyczy szczegdlnie blatéw w po-
tysku).

Blaty posiadajg wysoka wytrzymatos¢ na zgina-
nie, ale zbyt duze dynamiczne i punktowe obcig-
zanie np. uderzenie moze powodowa¢ mecha-
niczne peknigcie laminatu.

Kazda mechaniczna ingerencja (ciecie, fre-
zowanie) w strukture blatu i miejscowe tgczenia
blatbw wymagajg bezwzglednie, aby po zakon-
czonej obrobce, miejsce ciecia i tgczenia natych-
miast zabezpieczy¢ przed dziataniem wilgoci, przy
uzyciu srodkéw dostepnych w handlu.

Chronmy blat przed parg wodng wydobywajaca
sie ze zmywarki, ekspresu do kawy, czajnika itp.
Powyzsze czynniki mogg pozostawic nie dajgce
sie usunagc¢ plamy oraz przebarwienia. W przy-
padku zabudowy urzgdzen AGD pod blatem,
jego spodnia strona musi by¢ dodatkowo i sku-
tecznie zabezpieczona przed dziataniem pary
wodnej. Nalezy unikac¢ otwieranie zmywarek tuz
po zakonczeniu programu zmywania, gdyz go-
rgca para moze nieodwracalnie zniszczyc¢ blat.

Zaleca sie sprawdzi¢ obecnos¢ wszystkich
stopek z miekkimi podktadami przed urucho-
mieniem sprzetu AGD typu miksery, krajalnica,
sokowiréwka. Brak takiej stopki moze powodo-
wac miejscowe uszkodzenie blatu.

Przed zastosowaniem srodkéw czyszczacych,
przeczytajmy ulotke w celu upewnienia sie, ze
nadaje sie on do tego typu powierzchni. Za-
lecamy, aby w zadnym z przypadkoéw Srodek
czyszczacy nie zawierat elementéw Sciernych.
Do utrzymania powierzchni blatu w czystosci
wystarczy miekka, chtonna sciereczka, badz
ggbka, zwilzona wodg, z dodatkiem mydta lub
ptynu do mycia naczyn. W przypadku zabrudzen
nie dajacych sie usungé¢ w ten sposéb, mozna
stosowac miejscowo benzyne, spirytus lub ace-
ton, ale nie narazajgc blatu na dtugotrwate ich
dziatanie.

Rozlane substancje, jak herbata, kawa, wino itp.
powinny by¢ od razu usuniete, gdyz ich pozosta-
wienie i pdzniejsze préby usuniecia mogg prowa-
dzi¢ do uszkodzenia powierzchni blatu.

Blat roboczy nie powinien by¢ wykorzystywa-
ny jako powierzchnia, na ktérej mozna kroié
nozem, szlifowaé, uderza¢ tepym czy ostrym
narzedziem. Tego typu dziatania pozostawiaja
trwate slady, obnizajace walory estetyczne blatu.
Zalecamy zawsze uzywanie desek do krojenia.

Blaty robocze przed montazem powinny by¢
magazynowane w zamknietych suchych maga-
zynach (temperatura okoto 20°C i relatywna wil-
gotnosc powietrza 50-65%). Aby unikng¢ szkod
zwigzanych z magazynowaniem nalezy stoso-
wac wtasciwe systemy regatow, a zmiany miejsc
sktadowania prz prowadzac z nalezytg staranno-
scig w celu eliminacji potencjalnych uszkodzen
mechanicznych.

Dane zawarte powyzej opierajg sie na doswiadczeniach praktycznych, jak réwniez na przeprowadzonych prébach oraz bada-
niach i odpowiadajg naszemu obecnemu stanowi wiedzy. Majg stuzy¢ jako informacija i nie zawierajg gwarancji wtasciwosci
produktow czy zastosowania do okreslonych celow.
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